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Before You Start

Parma ham, gherkin, feta cheese	������������������������������������������������������������� £5

Toasted focaccia [gfo]

Cocktail sausages . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  £5

Honey & mustard glaze

Breaded whitebait. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   £6

Garlic mayonnaise

To Share Around

Artisan breads. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       £4

Marinated olives, balsamic, olive oil [v, gfo]

Baked Camembert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  £12

Rosemary, garlic, house chutney, pickles,  
artisan bread [v, gfo]

Charcuterie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         £12

Cured meats, marinated vegetables,  
aged Parmesan, olives [gfo]

The Real Starter

Homemade soup of the day	������������������������������������������������������������������������������� £6

Artisan bread [gfo]

Confit pork fritter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  £7

Apple and celeriac remoulade, quince jelly,  
apple jus 

Charcoal cured salmon gravlax	������������������������������������������������������������� £8

“Droitwich salt” pickled vegetables, dill  
crème fraiche, crostini [gfo]

Chargrilled halloumi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              £7

Cajun spiced sweet potatoes, red pepper  
relish, chilli oil [v, gfo]

The Lighter Option
Grilled chicken Caesar. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        £7/£14
Smoked bacon, Anchovies, Parmesan, croutons [gfo]

Roast beetroot salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         £7/£14
Pear, walnuts, feta cheese, cumin and  
pumpkin seeds [v, gfo]

The Main Course

Dry aged Fillet medallion 	����������������������������������������������������������������������������£24
Braised breaded brisket, pomme purée,  
wild mushrooms, roast shallot jus [gf]

Pan roasted guinea fowl supreme	���������������������������������������������������������£18
Parmentier potatoes, maple roasted parsnip,  
fine beans, red currant jus [gf]

Slow cooked lamb shoulder	�����������������������������������������������������������������������£18
Oriental vegetables, steamed rice, katsu sauce [gf]

Butternut squash & leek tart	�������������������������������������������������������������������£14
Parmentier potatoes, wilted spinach, Worcester  
blue cheese sauce [v]

Fresh fish of the day [gfo] 	�������������������������������������������������������������������������£18

Pub Classics 

The Dew Drop pot pie of the day 	���������������������������������������������������������������£15
Seasonal garnish [gfo]

Pan fried lambs liver. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             £15
Creamed potatoes, wilted greens, smoked  
bacon jus [gf]

Aubrey Allen steak burger 	�������������������������������������������������������������������������£15
Crispy brisket, Monterey Jack, gherkin,  
aioli, French fries

Ale battered haddock. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            £15
Triple cooked chips, crushed minted peas,  
tartar sauce, grilled lemon

From the Chargrill
All served with garlic and thyme roasted mushrooms,  
slow cooked plum tomato, rocket, parmesan & caramelised  
red onion salad, triple cooked chips [gfo]

8oz Rump steak  Aubrey Allen 28-day dry aged 	�����������������������������£18

10oz Rib eye steak  Aubrey Allen 28-day dry aged . . . . . . . . . . .           £27

Grilled Chicken supreme	���������������������������������������������������������������������������������£15

Grilled pork rib eye. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               £15

Sauces. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       ALL £2.50     

Pink peppercorn / Worcester blue cheese / Red wine jus 

Sides. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                              ALL £3

Seasonal vegetables

Mixed salad Triple cooked chips

Buttered new potatoes                          

French fries

Mixed salad

Garlic bread

All our dishes are prepared and cooked to order. There may 

be up to a 30 minute wait for your food

Some of our menu items contain allergens including gluten, 

nuts, milk, eggs, fish, shellfish, soya, celery, mustard, 

sulphites, sesame & lupin, please ask a member of staff 

for more information

Head Chef – John Goodby


